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Driver du med stort eller
smatt innen servering?

Her er ti kjernepunkter du

ber tenke pa nar du skal
velge grossist:

Varebestilling
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Innkjgpers 10 sjekkpunkter:

Full kontroll pa fakturaen

Sjekk hva grossisten din eventuelt legger pa

av ekstra kostnader, som frakt og gebyrer.

Mange leverandgrer a forholde seg til?
Ma du bestille varene du trenger fra flere forskjellige
leverandgrer, eller leverer grossisten alt for deg? Sjekk

om grossisten din er en sakalt fullsortiments-grossist.

Er du opptatt av miljg og baerekraft?
Sjekk at grossisten har de sertifiseringene som er
viktige for din bedrift. Har grossisten gkologiske

produkter, og er det lett & bestille disse?

Allergener og matvareinformasjon

Er det enkelt & finne produkter som ikke innheholder

for eksempel gluten, egg eller natter, og kan du enkelt

finne frem til riktig naeringsinformasjon?
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Innkjgpers 10 sjekkpunkter:

Leveransedager
Er det viktig for deg hvilken dag i uka du far varene,

og hvor ofte trenger du a fa leveranser? Nar har du
kapasitet til & motta dem? Sjekk med grossisten om

varene kan leveres innenfor din tidsramme.

Avvikende bestillinger? ///////
Hvis du plutselig skal ha store mengder av noe, eller
du skal ha en bestillingsvare, er det en risiko for at
grossisten ikke har varen pa lager. Noen varer kan ta
lenger tid & fa levert, og du ma kankje bestille tidligere
enn du pleier. Sjekk fleksibiliteten til grossisten, og

opprett en god dialog.

Registrere handleliste

Tilbyr grossisten mulighet til & registrere handlelister

og favorittlister? Med slike lgsninger bruker du og

kollegene dine minimalt med tid ved hver bestilling.
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Innkjgpers 10 sjekkpunkter:

Anbrekk/smavarebestilling?
Sjekk om grossisten gir deg mulighet til & dele opp

store pakninger uten ekstra kostnader.

Holder leveranderen deg oppdatert?
Formidler grossisten produktnyheter og trender i
storhusholdningsbransjen? Sjekk om du far du tilbud

om messer, kurs, kundemagasin eller liknende.

Har grossisten kampanjer og tilbud, og hvor enkelt

er det a finne frem til disse?
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* Tips til innkjgper:

Planlega frem i tid! Snakk med din salgsrepresentant.
Kanskje det kan veere lurt med en en 5-ukersmeny som
til en viss grad rullerer? Jo mer informasjon du deler med

leverandaren, jo mer forutsigbart for begge parter!
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Med Servicegrossistenes nettbutikk blir
serveringshverdagen din Litt enklere: - _

‘.

ENKLE SﬂK e Finn enkelt det du leter etter,
3 '8 og oppdag nye, spennende
Fy &y ravarer og tilbud.
Om du ansker enkelte enheter i AKKUHAT SA MVE

stedet for hele esker, har vi forenklet SOM DU TRENGER

handteringen av anbrekk, slik at du
far akkurat det du trenger.

TVDEUGE B”_DEH Med starre og bedre produktbilder
06 INFORMASJON  blir handleturen hyggeligere og

"\~ merforutsigbar. Du far ogsa all den

lﬁj /E informasjonen du trenger om allergener
GRS og innhold samlet p3 ett sted.

| nettbutikken var kan du sette opp V| VEHNEH []Nl

favorittlister med produkter du bestiller — FA\/QRITTENE DINE
oftere enn andre. -

FA MED DEG DE | nettbutikken er det enkelt & folge
BESTE TILBUDENE!  med pa kampanjer og tilbud som er

relevante for din virksomhet.
*‘1 ~ Alt til storkjokken

Varebestilling sg.no
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- 54 lett er det @ handle hos
Servicegrossistene:
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Apne sg.no

og logg inn hos
din lokale grossist.

T
oxy ] e 2
", ¢ pp_GOURMET / AUrs ot
3 5 %
Vel e
:{QL L= PRGN
e . ol

Ga i gang med
bestillingen!

Servicegrossistenes nettbutikk;

- skreddersydd for storhusholdning!

Finn din n@rmeste grossist pé

Varebestilling $g.No
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